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Sprava z aktivity

Nazov aktivity: Inovacie — KFa¢ k transformacii a udrzatelnosti (seminar k 30. rokom
Biocentra Modra)

Termin realizacie: 14.05.2024

Miesto realizacie: Biocentrum, Kostolna 5, Modra

Ciel aktivity: ucast na odbornom seminari, networking

Ugastnici za IZPI: Ing. Maria Sasikova, PhD.; Ing. Katarina Téthova

Prilohy: Pozvanka, fotodokumentacia

Priebeh: Pri prilezitosti 30. vyrogia vzniku Biocentra VUP v Modre bolo IZPI pozvané

zUc€astnit a odborného podujatia ,Inovacie — kfu¢€ k transformacii a udrzatelnosti“. Podujatia sa zacastnili
pracovnici vedenia Narodného polnohospodarskeho a potravinarskeho centra (NPPC), vedecki
pracovnici VUP, emeritni pracovnici VUP, $tudenti $kdl so zameranim na potravinarstvo, zastupcovia
zvazov vyrobcov potravin a vybrané stavovské institucie. Zu€astnenych privital Martin Polovka, riaditel
Vyskumného uUstavu potravinarskeho NPPC, ktory zarovern moderoval celé podujatie. Zu¢astnenych
tiez privitala Lucia Gocnikova, generalna riaditeflka NPPC.

Stanislav Baxa (Vyskumny ustav potravinarsky, Odbor technolégie, inovacii a spoluprace s praxou,
NPPC) vo svojej Uvodnej prednaske predstavil 30 ro¢nu historiu Biocentra v Modre. Ideovy zéamer
zalozit' Biocentrum v Modre vznikol v 80. rokoch minulého storocia, kedy sa biotechnoldgie zacali
dostavat do spolo€enského popredia. Samotna vystavba Biocentra sa uskutocnila v rokoch 1988 — 1993
ako vyskumna uloha. V roku 2014 sa Biocentrum vclenilo do NPPC. Napriek snahdm o zruSenie
pracoviska, Biocentrum prezilo dodnes a v ramci svojej €innosti sa snazi presadzovat koncept tzv.
inovacie na klu¢.

V ramci prednadky bolo spomenuté, na ¢om vSetkom pracovisko v minulosti pracovalo (napr.
fermentaéna vyroba kyseliny mlie€nej s pouZitim membranovych technoldgii; fyzikalna rafinacia
kukuricného oleja; fermentatné macetaty lie€ivych bylin; prirodné farbiva z hrozna, arénie, Zihlavy,
nechtiku; minimalizacia ekologickej zataze pri vyrobe piva; technoldgie ziskavania senzoricky
a biologicky aktivnych latok (mlie€ne baktérie, inulin, horké latky, intenzivne sladidla). Boli tiez
spominané tie najvyznamnejSie projekty, na ktorych sa pracovisko za poslednych 5 rokov zu&astfiovalo
— PANDEMICFOOD (minimalizacia dopadov Covid 19 prostrednictvom cielenej vyzivy a potravinova
bezpecnost v podmienkach pandémie); projekt SIFA (vyvoj produktov modifikaciou prirodnych latok
a Studium multimodalnych ucinkov na ochorenie Covid 19); projekt SAMRS (podpora dosiahnutia
hygienickych &tandardov EU a zapojenia Zien v&elarok a spracovatelov véelich produktov vo
Vojvodine); projekty APVV; projekt Interreg SK — HU: Co-Innovation. Boli taktiezZ spominané projektové
zamery v poslednom obdobi — 12 podanych EIP projektov ako generalny partner a 2 ako &len konzorcia;
pre MH SR — 9 x zapojenie formou inovaénych voucherov; 1 samostatny APVV projekt a 3 v spolupraci
s partnermi; hlavny rieSitel projektu v ramci Interreg Danubia; projektv v ramci vyzvy Decarbo TRL 1 —
3 (vyzva z VAIA) a vyzvy pre Stipendia excelentnych vyskumnikov a vyskumni¢ky R2 — R4 (rovnako
VAIA). V rdmci aktivit Biocentra bola spomenuta spolupraca pracoviska s praxou a vychova mladych
pracovnikov pre prax. Bol predstaveny model inovacie na klu€. Zaverom vstupu bolo konStatované, Ze
Biocentrum je idealnym partnerom pre overenie vysledkov vyskumu v realnych podmienkach, pre
realizaciu projektovych aktivit, je idealnou bazou pre koncept ,living-labs®.

V druhom vstupe predstavil Stanislav Silhar (Vyskumny Ustav potravinarsky, Odbor technoldgie,
inovacii a spoluprace s praxou, NPPC) pojmy ,inovacia“ a ,invencia“ a venoval sa aj jednotlivym druhom
inovacii (produktové, procesne, technologické...). Predstavil zdroje financovania inovacii a spomenul
SP SPP a zdroje vy€lenené na inovacie. Spomenul aj najviac frekventované témy v jednotlivych typoch
inovacii v nadvaznosti na potravinarsky vyskum. Zdoéraznil, Ze prave vyskumné pracoviska su dolezitym
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zdrojom inovacii. Akcentoval tiez dblezitost potravinarstva a nutnost zaradit potravinarstvo do
strategickych odvetvi Statu. Spomenul ulohu Biocentra a jeho pracovnikov v ramci vyhodnocovania
inovativnych potravinarskych projektovych zamerov, avsak konstatoval pomerne nizku inovaénu uroven
slovenskych projektovych zamerov ako takych (v ramci hodnotenych slovenskych zamerov prevazovalo
len jednoduché ,vymenenie® zariadenia za Uuc¢elom mierneho zlep$enia procesu) a velmi maly pocet
zasadnych inovacii na urovni inovativnosti v ramci SR, ako take;j.

Druha Cast podujatia bola venovana odbornym vstupom mladych vedeckych pracovnikov, v ramci ktorej
boli predstavené vysledky potravinarskeho vyskumu. Prispevky sa tykali Sirokého spektra réznych
oblasti potravinarskeho vyskumu. Po kazdom prezentovanom prispevku nasledovala kratka diskusia.
V ramci tychto odbornych vstupov sme sa dozvedeli informacie o fermentacii cerealnych vyrobkov,
procesov na znizenie obsahu cholesterolu v mlie€nych vyrobkoch, inovativnom produkte (jedlom géle
pre seniorov), technoldgiach rastlinnych bunkovych Struktdr, ktoré mozu spdsobit revoluciu
v konvenénom polnohospodarstve, novych ovsenych zmesiach v suvislosti s biopasmi; antioxidantoch
v potravinarskom, kozmetickom a farmaceutickom priemysle. Posledna prednaska bola venovana
vzdelavaniu v oblasti potravinarskych inovacii vo Francluzsku. Kazda prezentacia trvala 10 minut, ale
priblizila naozaj réznorody vyskum v oblasti potravinarstva.

Po obede nasledovala prehliadka Biocentra Modra a jeho vybavenia a nasledne okruhly stél — diskusia
na pofnohospodarske témy.

Zaver aktivity: V ramci Casti ur€enej na networking sa opatovne otvorila otazka spoluprace 1ZPI
a Biocentra Modra smerom k zabezpeceniu odborného vzdelavania na spolo¢ne prospesné odborné
témy. Po dohode so zastupcami Biocentra posle 1ZPI navrhy téz (okruhov oblasti), na ktoré Ziada od
Biocentra zabezpecit odborné vzdelavanie.

Vypracoval: Ing. Méaria Sasikova, PhD. dna: 15.5.2024

Schvalil: PaedDr. Dana Bierma, PhD. dna: 17.5.2024
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